
   

 

 

 

 

 

 

 

 

APPEL À CANDIDATURES 

Mise en place d’un atelier de transformation de lait en 

agriculture biologique.  

Pôle de coopération alimentaire.  

Héricourt (62) 

 
 
 

 
Lancement de l’appel : Juillet 2023 

 Echéance des candidatures : 15 Septembre 2023 

  Entrée dans le projet : 2024 

 
 
 
 
 
 
 
 

 



1. Contexte :  
 

Le 11 mars 2022, l’Organisation des Nations unies pour l’agriculture et l’alimentation (FAO) évaluait le 

nombre de personnes supplémentaires pouvant souffrir de la faim dans le monde en raison des 

conséquences de la guerre en Ukraine entre 8 millions et 13 millions. 

Pour les scientifiques du Giec s’exprimant fin février 2022 dans le deuxième volet du sixième rapport 

d’évaluation, à l’aune du changement climatique, il ne faut pas compter en millions mais en milliards.                                                                                                                                                          

Guerre ou réchauffement climatique, nous devons adapter nos modes de production et de consommation.  

Ainsi que le pointe Olivier de Schutter, rapporteur spécial pour le droit à l'alimentation du Conseil des 

droits de l'homme à l'Organisation des Nations unies, « la production agricole est fortement dépendante 

des prix des énergies fossiles : d’abord pour la production d’engrais azotés [fabriqués à partir du gaz], 

mais aussi pour les machines agricoles, le transport et la transformation des produits. Réduire la 

dépendance agricole et alimentaire aux énergies fossiles nécessite d’encourager les modes de production 

agro écologiques et d’organiser différemment les marchés, en favorisant les marchés locaux. » 

Dans le Ternois, comme dans la majeure partie de la région, le modèle de l’agriculture intensive fortement 

dépendante aux énergies fossiles est largement majoritaire car encore rentable. Les filières courtes et les 

projets de coopération y sont pour l’heure peu développés. 

 

2. OBJET DE LA STRUCTURE : 
 

Notre projet consiste à créer un pôle de transformation alimentaire dans une étable à rénover pour 

développer de nouveaux modes de production et de distribution, se déployant en cercles concentriques 

sur le territoire. La méthode est celle du puzzle assemblé à partir de pièces existantes et de pièces à 

construire.  

Le lait bio de la ferme Poillion et le savoir-faire boulanger de Pascal Briois et Laurent Capelle constituent 

les premières pièces qui deviendront fromages et pains au levain.  

Passée cette phase de test, la troisième pièce du puzzle est la rénovation thermique à l’aide de matériaux 

bio-sourcés d’une ancienne étable de la ferme Poillion pour y créer un pôle de transformation articulant 

une fromagerie, une boulangerie, un four à pain au bois, une petite unité de meunerie, un réseau de 

récupération de la chaleur fatale, un espace de formation polyvalent.  

Quatrième pièce du puzzle, cet équipement permettra à d’autres éleveurs intéressés par une valorisation 

de leur lait en filière courte d’utiliser le laboratoire pour concevoir, tester et produire leur produit spécifique 

(beurre, fromage, spécialité fromagère).  



Cinquième pièce, l’affinage des fromages permettra de valoriser certains équipements existants comme 

ceux de l’Abbaye de Belval.  

Le lieu permettra aussi, sixième pièce, de mettre en place une micro-filière locale de blé ancien panifiable 

qui, en cas de succès, pourra se connecter à d’autres initiatives et se déployer à une autre échelle.  

Le four à pain permettra quant à lui d’ajouter une septième pièce : la constitution d’une micro-filière de 

bois énergie à même de valoriser le bois de haies dont le développement pourrait être encouragé, 

favorisant ainsi la restauration de la biodiversité et la résilience du territoire face au dérèglement 

climatique.  

Huitième pièce du puzzle, la logistique : de faire des économies d’énergie et de carbone, il s’agira de 

recenser et d’optimiser les flux existants dans une logique de co-développement.   

La neuvième pièce du puzzle consiste en le développement d’une offre de formation professionnelle 

autour des savoir-faire et métiers exercés au sein de l’étable des possibles : fromagerie, boulangerie, 

structuration de filière courte.  

Professionnalisantes et diplômantes, les formations dispensées viendront générer un besoin 

d’hébergement qui pourra renforcer le tissu de gîtes qui se développe sur le Ternois.  

D’autres pièces peuvent être imaginées et peu à peu dessinées pour venir compléter l’écosystème. Il 

pourra s’agir de l’installation d’un maraîcher ou de la création d’un estaminet bénéficiant de et renforçant 

chacune la dynamique de l’étable des possibles.           

  

3. PRÉSENTATION DU PROJET « ATELIER LAIT » :  
 

A ce jour l’atelier de pain Bio au levain et son four à bois est en fonctionnement. L’atelier des Co’Pains , 

structure indépendante, loue actuellement cette unité de transformation et participe au développement du 

projet associatif. Nous recherchons donc un ou des porteurs de projet intéressé à développer un atelier 

de transformation de lait.  

a) Atelier de transformation du lait : 

Nous souhaitons donc passer au montage du second atelier : une unité de transformation de lait bio. 

L'idée originelle est de construire un atelier d'environ 150m2 permettant de transformer 100 000L de lait 

en fromage, de type "Tomme au foin" valorisant ainsi le lait de printemps de la ferme.  Un partenariat avec 

l'abbaye de Belval et la société Affinord permettra de mettre en place l'affinage et la vente de ce fromage.  

 

 



 

b) Salle de transformation pour se tester :  

 Une salle de transformation pour la fabrication de produits laitiers classiques (yaourt, crème, beurre etc.) 

complétera cet atelier. Celle-ci permettra à d’autres éleveurs, transformateurs ou porteurs de projet 

intéressés par une valorisation de leur lait en filière courte d’utiliser le laboratoire pour concevoir, tester et 

produire leur produit spécifique. 

 

c) L’organisation d’ateliers découvertes :  

L'association L’étable des Possibles, en s'appuyant sur ces équipements (boulangerie, fromagerie) , 

proposera également des ateliers découvertes à la fabrication de pain et de produits laitiers. 

 
 

4. Fonctionnement du futur atelier :  

 

 
a) Rôle du ou des porteurs de projet :  

Les ateliers au sein de l’Etable des Possibles sont proposés aux porteurs de projet souhaitant s’installer 

et créer leur propre activité économique.  

L’association propose donc à la location des ateliers « clé en main » au futur « transformateur ». Le ou 

les candidats sont néanmoins attendu pour être force de propositions dans la pré-configuration de l’atelier 

et peuvent proposer un projet différent de celui imaginé initialement par l’Etable des Possibles.  

Le montant du loyer est calculé selon un pourcentage déterminé sur le chiffre d’affaire du 

« transformateur ».  

                               
b) Un accompagnement proposé au porteur de projet : 

L’association proposera, en fonction des besoins :  

- Un accompagnement sur la formalisation des critères administratifs, économiques, et juridiques du 

projet. 

- Un appui sur la structuration économique (offre de valeur, modèle de revenu, organisation de la 

production et de la distribution, financement, partenaires économiques etc.)  

- Des réunions de suivi régulières avec les porteurs de projet afin de leur fournir de l’appui méthodologique  

- Des propositions de formations et de visites pourront également faire partie de l’accompagnement      

 



 

 

c) Engagement et participation entre l’association et les ateliers :  

- Le futur transformateur s’engage à être déclaré avec un statut professionnel indépendant (CAPE ; salarié 

/ entrepreneur ; artisan ; micro entrepreneur etc…)  

- Le porteur de projet s’engage à s’impliquer dans l’association « Etable des Possibles » en participant 

aux réunions, aux événements collectifs, et aux tâches de la gestion de l’association et des communs.  

- Le porteur de projet s’engage à respecter, ses obligations de locataire ainsi que le règlement intérieur 

de l’association.  

 

- Le porteur de projet s’engage à suivre l’accompagnement proposé par l’association. 

 

5. Sélection des candidats : 
 

Un comité de sélection sera mis en place afin de recevoir les différents candidats. Celui-ci priorisera les 

projets selon les critères ci-dessous : 

• Formation et expérience du candidat en lien avec le projet de l’atelier 

• Motivations et intérêt dans le projet collectif de l’Etable des Possibles 

• Connaissance des principes de l’ESS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

Vous êtes invité·e·s à manifester votre intérêt dès que possible afin que nous vous communiquions 

la(les) date(s) de rencontre. 

Pour faire acte de candidature, envoyez par mail avant fin septembre 2023 votre dossier complet à 

letabledespossibles@gmail.com ou à  m.jansens.etabledespossibles@gmail.com , en précisant l’intitulé 

:  « Réponse à l’AAC Atelier de transfo lait ». 

 
 

Votre dossier devra comprendre : 

• Le formulaire de candidature en annexe 1 

• Tous documents permettant de répondre aux critères d’éligibilité et de sélection : CV, éléments 

technico-économiques... 

 

 

 

Annexe 1 – Formulaire de candidature 
 

Dans le cas d’un projet collectif, merci à chacun(e) de remplir cette feuille du formulaire. 

 
Nom : …………………………..………… Prénom : ………………………………..……... 

 
Adresse : ………………………………....…………………………………………………… 
 

CP et Ville : ….……………………………………………………………………………….. 

 

Tél: …………………………………… Mail : …………..............………………………… 

 

Date de naissance : … / …. / …..... 

 
Études et formations en lien avec le projet  

Indiquez aussi les formations courtes et non diplômantes, celles en cours et en projet. 

- 

- 

- 

-  

-  

 
Situation professionnelle actuelle :  ..……………………………………………………….. 

 

 

mailto:letabledespossibles@gmail.com
mailto:m.jansens.etabledespossibles@gmail.com


Parcours professionnel et personnel en lien avec le projet : 

 
Présentation du projet économique développé sur l’atelier Lait : 

 

 



 Motivation et intérêt pour le projet collectif de l’Etable des Possibles : 

 
 
 

Contact et démarches déjà entreprises auprès des structures accompagnant à la création d’entreprise  


